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I CONCURSO DE VINOS DEL BIERZO “PREMIOS VINZO 2020”

-BASES-

1-.FINALIDAD:

Promocionar los vinos elaborados en el Bierzo amparados en la Denominacién
de Origen “Vinos del Bierzo”.

Poner en valor la gran calidad de nuestros vinos y los diferentes métodos de
elaboracidn, asi como la riqueza vitivinicola de las bodegas participantes.
Promover el consumo responsable de los vinos de produccién local y sus
cualidades.

2-.ORGANIZACION:

El concurso esta organizado por el AYUNTAMIENTO DE CAMPONARAYA (LEON),
con el patrocinio de Unicaja y Gadis, la colaboracion del Consejo Comarcal del
Bierzo, Diputacidon de Ledn, la gestiéon y coordinacidn correrd a cargo de la
empresa Eventos Veinti4.

Las sesiones de catas se celebraran en el CIVI de Camponaraya los dias 26 y 27
de marzo.

El concurso estd abierto a todos los vinos acogidos a la D.O. Bierzo, dentro de
las categorias que se indican en el apartado 49.

3-.PRESENTACION/INSCRIPCION:

Para participar en el concurso, previamente deberd cumplimentar la
correspondiente “HOJA DE INSCRIPCION” y remitirla a la organizaciéon del
concurso por los cauces que se indican en dicha hoja (ANEXO 1) que podran
descargar en la pagina www.premiosvinzo.es o solicitar en el tf. 987175424 (se

rellenara una hoja de inscripcidn por bodega)

Por cada vino que se presente a concurso, segun se indica en la HOJA DE
INSCRIPCION se deberd enviar un minimo de 4 botellas de 75 cl o 2 botellas
magnum 1,5 |, debidamente etiquetadas y precintadas.

A cada vino/muestra se le adjuntara la “FICHA DE MUESTRA” (ANEXO 2) que
deberd incluir la Identificacion del participante, fecha de inscripcidn, categoria
del producto, breve descripciéon técnica, variedad, afio de la cosecha vy
existencias del producto correspondiente a la muestra.
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e Las muestras se presentardn en la sede del CIVI los dias 19, 20 y 23 de marzo de
10:00a 14:00 horas.

e Lainscripcidn tendrd un precio de 20 € para cada una de las 2 primeras muestras
presentadas, 10 € para la tercera y cuarta y sin coste a partir de la 42 muestra,
siempre que pertenezcan al mismo CIF.

4/-.CATEGORIAS:
TINTOS JOVENES sin madera Afiadas 2018 Y 2019
TINTOS JOVENES Envejecido en madera Afiadas 2018 y 2019
TINTOS Envejecidos en madera afiadas anteriores a 2018
BLANCOS Aiada 2019
BLANCOS Afadas 2018 o anteriores
ROSADOS

VINZO EXCELENCIA
(vino de mayor puntuacidn en todas las categorias)

5-.EQUIPO PREMIOS VINZO

e la direccién del concurso correrd a cargo de D2 Yoana Marian Franco Rodriguez
(Teniente de Alcalde del Ayuntamiento de Camponaraya.

e Como presidente del jurado D. Pablo Martin. Presidente Asociacidon Espafiola de
Sumilleres.

e Ladireccidn Técnica del Concurso correra a cargo de D. Rubén Garcia Franco, la mision
de la direccidn técnica es velar por el cumplimiento de las presentes BASES, recepcion y
examen organoléptico de las diferentes muestras recibidas y comunicacion de los
resultados.

e La organizaciéon, comunicacién, planificacién y produccién la coordinard D. Antonio
Reguera Bazan responsable de Eventos Veinti4, empresa gestora.

6-.RECEPCION Y CONTROL DE MUESTRAS:

e Las muestras seran recibidas y registradas por la Direccidn Técnica y la entidad Gestora.

e Se verificard que todas las muestras cumplan con la normativa aplicada tanto en lo
referente a documentacion como en lo referente a caracteristicas, embotellado,
presentacion. Etc.

e La direccién técnica velara por la ordenacién y clasificado de las muestras segun las
caracteristicas declaradas y comprobadas.

e Se conservaran las muestras en condiciones ambientales adecuadas para que se
encuentren en estado éptimo durante la cata.
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Una vez clasificadas las muestras, seran desprovistas de sus capsulas, se taparany se les
asignara un numero referencia. Las botellas numeradas se colocaran en cubre-botellas
con la misma numeracién.

Se confeccionara un listado con las muestras participantes y los nUmeros asignados que
se entregara en sobre cerrado al Notario encargado de levantar el acta final.

7-.DESIGNACION DEL JURADO y CATA.

La direccion del concurso (presidente del jurado, Direccidn Técnica, Organizadores y
Presidente del concurso) decidiran el nimero de jurados y sus integrantes, en funcion
del numero de muestras y categorias inscritas.

Cada Jurado estard compuesto por 5 o 7 miembros expertos en analisis sensorial,
incluyendo endlogos, sumilleres y prensa especializada. Todos ellos sin vinculacién
alguna con las bodegas participantes en el concurso.

Los miembros del jurado seran designados por la direccién del Concurso, de manera
personal, permaneciendo en el anonimato hasta el dia de las catas.

El presidente del Jurado deberd velar por el correcto desarrollo de la preparacién de
muestras, las buenas condiciones de servicio y temperatura de los vinos, el anonimato
absoluto de las muestras, poniendo especial cuidado en el camuflado completo tanto
de forma de la botella, corcho o cualquier detalle que pueda ser una referencia. La
correcta cumplimentacion de las fichas de cata por parte de los miembros del jurado.
El presidente del jurado podra ordenar la repeticidon o rechazo de botellas defectuosas
a peticidon de 2 o mas miembros del jurado o ante grandes discrepancias entre miembros
del mismo.

La sala de recepcion y descorchado de las muestras sera una sala aneja ala de cata, ala
que sélo tendrd acceso la direccidn técnica y el personal que ellos designen.

8-.ORDEN DE LAS CATAS

El jueves 26 de marzo se cataran ROSADOS Y BLANCQOS, se comenzara con los rosados y
se finalizara con los blancos.

El viernes 27 de marzo se cataran los TINTOS.

El orden de las catas sera inverso a la antigliedad de los diferentes vinos (se comenzara
con los mas jévenes y se finalizara con los mas viejos)

9-.PREMOS Y FALLO

Una vez cerrada la recepcién de muestras y establecido el n? de ellas presentadas a
concurso y finalizada la cata, se asignardn las puntuaciones obtenidas y se seleccionaran
los vinos premiados en cada categoria de acuerdo a la siguiente tabla:

ASOCIACION DE SUMILLERES
DE CASTILLAY LEON
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o Vinzo de Oro 2020 para vinos con puntuacién igual o superior a los 94 puntos,
recibirdn diploma y placa conmemorativa, este premio se otorgara a un maximo
del 5% de los vinos presentados.

o Vinzo de Plata 2020 para vinos con puntuacion entre 86 y 93 puntos. Recibiran
diploma y placa conmemorativa, este premio se otorgard a un maximo del 10%
de los vinos presentados.

o Vinzo de Bronce 2020 para vinos con puntuacién entre 80 y 85 puntos.
Recibiran diploma y placa conmemorativa, este premio se otorgara a un
maximo del 15% de los vinos presentados.

o Vinzo Excelencia 2020, premio que se entregara al vino con mayor puntuacién
de todos los presentados. Recibird Diploma y placa conmemorativa.

e El recuento de puntos se realizard el dia 27 a la finalizacién de las catas, estando
presente un notario de Ponferrada que levantara acta con los vinos premiados.

e laentrega de premios se realizara el viernes dia 27 de marzo a partir de las 20:00 horas
en el Recinto Ferial de Camponaraya, cada participante recibird una invitacidon para
asistir al acto.

10-. DISPONSICIONES FINALES

e Paralo no previsto en las presentes bases el jurado calificador se ajustard a las normas
internas del concurso que serdn consensuadas por unanimidad por todos los miembros
de la organizacion.

e Elfallo serd inapelable.

e La organizacidon descalificara las muestras que no cumplan con las bases establecidas o
la normativa vigente en materia de elaboracion, etiquetado o denominacién del vino.

En Camponaraya a 20 de febrero de 2020.



